MUNDA ALFROCHEIRO 2012

Castas
100% Alfrocheiro

o H MUNDA
Vinificagao 2012 DAO PORTUGAL

Vindima manual no ponto 6timo de maturagdo
Esmagamento e desengace suave
Fermentacdo em cubas de aco inox durante 8 dias a 22-24°C

Fermentacéo Malolatica e estagio em barricas de 500L de carvalho LFROCHEIRO

francés durante 15 meses

Ligeira filtrag&o antes do engarrafamento

Prova

Cor vermelha rubi, Aromas delicados de frutos frescos morango e framboesa,
notas de pimento vermelhas e ainda balsamicos a pinheiro, Ataque suave, fresco,
frutado e balsamico. Acidez equilibrada. Final longo e elegante.

Acompanha

Carnes vermelhas
Caca

Queijos amanteigados

Producao 8.000 garrafas
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| ‘ 2012 DAO PORTUGAL

Temperatura de servigo 15 -18°C.

LFROCHEIRO

Analises

Teor alcoodlico 13,0%

pH 3,85

Acidez Total 4,98 g/L &cido tartarico
Agucar Total 1,8 g/lL



